
  
Valitse kolme (3) alkupalaa:  
 

 Kasvissamosat & sweet chili -dippiä (ve) 

 Chili-, chimichurri- tai pestokanavartaat (g, l) 

 Tomaattia & mozzarellaa basilikan kera (g) 

 Talon perunasalaattia (l, g) 

 Kartanon graavilohta (l, g) & saaristolaisleipää (l) 

 Yrttimarinoidut herkkusienet (ve, g) 

 Katkarapuskagen-cocktailleivät (l)  

 Härän paahtopaistia yrttipedillä (l, g) 
 
Valitse kaksi (2) salaattia: 
 

 Vihersalaattia tomaatilla & kurkulla ja yrteillä (ve, g) 

 Kana-caesarsalaattia (l) 

 Meloni-granaattiomenasalaattia (ve, g) 

 Kreikkalaista fetasalaattia (l, g) 

 Kartanon savulohisalaattia (l, g) 

 Mansikka-briejuustosalaattia (g) 

 Pestokanasalaattia (l, g) 
 

 
Valitse kaksi (2) pääruokaa: 
 

 Paahtopaistia keittiömestarin punaviinikastikkeessa (l, g) 

 Timjamipaahdettua broileria & portviinikastiketta (l, g) 

 Uunilohta talon tapaan (l, g ) 

 Ylikypsää karitsaa & madeirakastiketta (l, g) 

 Uunilohta aasialaisittain (chili, inkivääri, lime) (l, g) 

 Punajuurihalloumipihvejä & jogurttikastiketta (vl, g) 

 Chimichurri-kanapastaa (l) 
 
 
Valitse kaksi (2) lämmintä lisuketta: 
 

 Valkosipuli- tai Aurajuustokermaperunoita (l, g)  

 Mac & cheese talon tapaan (vl) 

 Kauden uunikasvikset & -juurekset (ve, g) 

 Pariisinperunat (ve, g) 

 Keitetyt perunat (uudet perunat kesäaikaan) (ve, g) 

 Cajun-maustettuja lohkoperunoita (ve, g) 

 Paneroidut bataattilohkot (l) 

 Pinaatti-basilika-riisiä (ve, g) 

 Uuniperunat (ve, g) 

 Ranskanperunat (ve, g) 

 Paahdetut rosmariiniperunat (ve, g) 

 Paistettua riisiä & kasviksia (ve, g)  

 Tryffeli-perunamuusi (l, g) 

  

  lihavoidut = keittiömestarin suositusvalinnat     
l = laktoositon, g = gluteeniton, vl = vähälaktoosinen, ve= vegaaninen 
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 Lohitartaria (l, g) & saaristolaisleipää (l) 

 Chorizo-cocktailpyöryköitä & Paholaisen hilloa (l, g) 

 Valikoima juustoja (g) & tapas-keksejä (l) 

 Kasvis-cocktailpyöryköitä (ve) & tsatsikia (l) 

 Bruschetta-cocktailleipiä (ve) 

 Keittiömestarin avokadopastaa (l, g) 

 Paneroidut muikut & piparjuurikastike (l) 

 Tonnikala-, feta- tai savuporo-cocktailkupit (vl) 
 

 

  

 

  

  

 
 
 
 
 
                                                         

            

 

 Feta-vesimelonisalaattia (l, g) 

 Coleslawia talon tapaan (vl, g) 

 Nizzan salaattia tonnikalalla (l, g) 

 Pähkinäistä Aurajuusto-päärynäsalaattia (l, g) 

 Italiansalaattia (vl, g) 

 Katkarapu-avokado salaattia (l, g) 

 NoChicken-chimichurrisalaattia (ve, g) 
 

 

 

  

 

  

  

 
 
 
 
 
                                                         

            

huom. keittiö huomioi erikseen erityisruokavaliot ja 
monia valikoiman tuotteita saa myös muunneltuina 
kasvis- tai vegaaniversioina tilauksesta 
 

  Menukokonaisuus 39,50 €/hlö 
 
  Lisäalkupalat- ja salaatit 3,50 €/hlö 
  Lisäpääruoat  4,50 €/hlö  
  Talon leipälajitelma & levitteet 1,50 €/hlö  
   
Kesäsesongilla pääruoat sekä lisukkeet voi korvata 
monipuolisella BBQ-grillipaketilla +5,00 €/hlö            
 
                           Hinnat sis. alv. 14 % 
 

                       
 

 Falafelpyöryköitä & minttu-jogurttikastiketta (ve, g) 

 Bbq-possua (l, g) 

 Lammaspyöryköitä & tsatsikia (l) 

 Jättilihapullia & Jaloviinakermakastiketta (l, g) 

 Kartanon lämminsavulohta & limemajoneesia (l, g) 

 Vuohenjuustotäytteisiä punajuuripihvejä (g, l)  

 Pannupihvejä & kermakastiketta (l, g)  

 NoChicken-chimichurripastaa (ve) 
 

 
 

 

  

 

  

  

 
 
 
 
 
                                                         

            


